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FICHA TECNICA
DESCRIPCION:
Fermentos Lacteos Liofilizados DVI.

COMPOSICION:

Streptococcus salivarius subsp. thermophilus
Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
Portador: Dextrose - Maltodextrin

APLICACION:
Leche fermentada ,Yogur con alto viscosidad, sabor super suave y baja
post-acidificacion.

PROPIEDADES:

Fermentos que producen acido lactico con rapida actividad acidificante,
produccién de exopolisacaridos y sabor suave. Rotacidnes anti- fago
disponibles.

DOSIFICACION:

50 5 500
100 10 1000
200 20 2000
500 50 5000

Ddsis Recomendada: 10 CXU / 100 litros de leche (26 Galones)

Las cantidades de inoculacién indicadas deben considerarse como guias.

Fermentos suplementarios pueden ser necesarios dependiendo de la
tecnologia, la capacidad de fermentacion de la leche y propiedades
deseadas de los productos.
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INSTRUCCIONES DE USO:

Temperatura de incubacién: 100-109°F (38 — 43°C)

Si se almacena a temperatura de congelacion, mantener el sobre en

temperatura ambiente por 30 minutos antes de su uso. Afadir directamente a la leche
procesada en la tina durante la agitacién. Mas eficaz cuando no hay

espuma en la leche.

ACTIVIDAD DE PRUEBA:

108°F (42°C)

10 Minutos

Leche descremada en polvo reconstituida ( 10 % sélido) pasteurizacion a
194°F (90°C ) durante 30 minutos

10 CXU / 26 Galones (100 Litros)

1.50+0.10
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Los datos de los ensayos deben ser consideradas como una verificacion interna del producto y no se determinan la curva tecnolégica obtenible en la leche natural, donde es normalmente mas réapido.
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ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS: EMBALAIJE:

Los sobres son de calidad alimentaria y hecho con tres capas de material
Levaduras y mohos: <100/g (PET / AL/ PET), de acuerdo con la prueba de permeado global.
Enterobacteriaceae: <10/g
Staphylococcus aureus: <10/g OGM STATUS: Libre de OGM - Organismos Genéticamente Modificados
Salmonella spp: Ausenteen 25 g
Listeria spp: Ausenteen 25 g HOJA DE SEGURIDAD: Disponible por solicitud
ALERGENICOS: ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL

2 afio a-18°C ( O°F)
NO REQUIERE TRANSPORTE REFRIGERADO

[aieRins Aumentamast T P ceRniFicaciones: Certficado por OK Kosher (i)

Trigo X
Otros cereales que contienen gluten X
Crustdceos X
Huevos X
Pescado X
Mani-cacahuates X
Soya X
Leche X

Nueces X
Apio X
Mostaza X
Semilla de sésamo X
Didxido de azufre y sulfitos (>10 mg/Kg X
Lupino X
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